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TTOJOXEHHUE

«O GpakepaxHOH KOMHCCHE

MAJIQOY «Jercinii can Ne 322 KoMOHHHPOBAHHOFO BHAZ»
BaxuToBcKoTo paifona r. Kasanu

1. OGurHe nonoAeHHA

1.1.  Hacrosmee Tooxense paspaGoTaHo JUTS MyRAIMIAISHONO GBTOROMHOTO HOMIKOILHOTO 0GPa3oBaTELHOTO
yupexaerus «[letckoro caxa Ne 322 xoMOMHHpOBaHHOTO BHEa» BaxuToBCKOTo paitona r.Kasann (manee -
Vapexnenye), 0CHOBLBASCH Ha IPMHUMNAX CIMHOHATATHS M KONIETHATLHOCTH. YIIPABICHHS YIPeKIEHTEM
B COOTBETCTBHH C Y CTABOM.

1.2. Ilonoxenue NpM3BaHO PEryIMPOBATH IEATENLHOCT OpakepaxHONW komucenn (manee - Kommccmsn),
CO3IAHHON B YUPEKICHHH.

1.3. Komuccus cosfiaeTcs ¢ LIENBIO OCYIMECTBISHH KOHTPONS 32 OPraHu3aLyelt MATAHUS neTell,

KaueCTBA NOCTARIAEMBIX TPOAYKTOB, COGMONEHWA TEXHONOrMM NDMIOTOBIEHHS WHINN, COOMONeHuA
CAHHWTAPHO-TYTUEHHYECKIX TPeOOBaHMH NPH IPHTOTOBNEHNH # Pa3Aaye MM B YUPEX CHHU.

14. B ceoeit jgesrememocTH KOMHCCHS — DYKOBOACTBYIOTCR =~ YCTaBoM — YHpEKNEHH, CaHWTApHO-
SMHIEMHONOTHYIECKAMHE NpaBHIaMi i HopMaTieamy (CanlluH 2.4.1.3049-13), HaCTOSIOM NONOKEHUEM U
IIPYTHMH HOPMATHBHO-IIPABOBEIMK SKTAMH TG BONPOCAM OPraHu3allad IHTAHHA AeTeH.

1.5. Komuccns paGoTaeT B TECHOM KOHTAKTE ¢ aAMHMHHCTDAIIHEH VAPEXRTEHHS.

2. Tlopagok cosnabus KomuccHn, eé cocran.

2.1. Cocras KOMHCCHM M CPOKM ee WONHOMOUHW YTBEPKIAIOTCA NPHKA3OM 3ABEIYIOWETO O COIMAHHM
GpaxepakHol komuccny. [Ipukas WaiaeTCst KaX Ak ro/ B AHBApE.

2.2. KoMHCCHIO BOSIVIaBIseT MEALMHECKAs CECTpa.
2.3, Kompiccus cocTomT 3 3-5 unenos. B ée cocta BXoast:
- APEACTABHTE:Nb ATMHHTICTPAIIHH (TPETICENATeNb KOMUCCHE);
- TPEACTABATENb YPYAOBOTO KOILISKTHRA;
- MEIHLIAHCKAE paGoTHIKH;
- nosapa.

3. OcHOBHBIE 33%a4H JEATENLHOCTH KOMACCHH

3.1 Ouerka OPTRHONENITAMECKHX CBOUCTR NPUTOTORACHHON ITHIHH.

3.2. KoHTpOlb 32 NOMHOTOM RIOKEHHS IPOTYKTOR B KOTEN.

3.3.. TIpenoTepalneHye MHIIEBLIX OTPABNEHMH,

3.4, TlpenoTepallieHHe ey AOUHO- KHINEYHBIX 3a00NeRaHui.

3.5, Koxrpons 3a COOMOXCHHEM TEXHOROTHH NPHTOTOBNCHHA THLIM.

3.6. Obecnedesue CAaHATAPHH H THTHEHE! HA HINEGOKE.

3.7. Kontposs 3a opraHusamucii c6alaHCHPOBAHHOTO 630MACHOTO MHTaRNA.

4. loanomouns Komucenn
4.1 Kowmviccus Vapeaenus:

- oCywecTBiiET KOHTDONb COGMONCHHA CAHMTADHO-TMIHEHHYSCKAX HOPM NDH TPAHCTIODTHDOBKE,
LIOCTABKE H. PasIpyske NPOAYRTOB HHTAHNS,



- проверяет на пригодность складские и другие помещения для хранения продуктов питания, а также условия их хранения;
· ежедневно следит за правильностью составления меню;
· контролирует организацию работы на пищеблоке;
· осуществляет контроль сроков реализации продуктов питания и качества приготовления пищи;
· проверяет соответствие пищи физиологическим потребностям детей в основных пищевых веществах;
· проводит органолептическую оценку готовой пищи, т. е. определяет ее цвет, запах, вкус, консистенцию, жесткость, сочность и т. д.;
· проверяет соответствие объемов приготовленного питания, объему разовых порций и количеству детей;
· принимает участие в списании невостребованных порций, в связи с отсутствием детей, в виде дополнительного питания или увеличения выхода блюд;
· участвует в уменьшении выхода блюд в связи с приходом в Учреждение большего количества детей;
· составляет соответствующие акты по результатам выполненной работы;
· периодически присутствует при закладке основных продуктов, проверяет выход блюд;
следит за соблюдением правил личной гигиены работниками пищеблока.

5. Содержание и формы работы комиссии
5.1.   Комиссия ежедневно приходит на снятие бракеражной пробы за 30 минут до начала
раздачи готовой пищи.
Предварительно комиссия должна ознакомиться с меню-требованием: в нем должны быть проставлены дата, количество детей, сотрудников, полное наименование блюда, выход порций, количество наименований, выданных продуктов. Меню должно быть утверждено заведующим, должны стоять подписи медсестры, кладовщика, повара.
Бракеражную пробу берут из общего котла, предварительно перемешав тщательно пищу в котле. Бракераж начинают с блюд, имеющих слабовыраженный запах и вкус (супы и т.п.), а затем дегустируют те блюда, вкус и запах которых выражены отчетливее, сладкие блюда дегустируются в последнюю очередь.
5.2.  Результаты бракеражной пробы заносятся в Журнал контроля за рационом питания и
приемки (бракеража) готовой кулинарной продукции.
Журнал должен быть прошнурован, пронумерован и скреплен печатью: хранится у медсестры.
Журнал может вестись в электронном виде, распечатываться, подшиваться в папку, по окончанию каждого месяца листы прошнуровываются, пронумеровываются и скрепляются печатью.

5.3.   Органолептическая оценка дается на каждое блюдо отдельно (температура, внешний
вид, запах, вкус; готовность и доброкачественность).
5.4.  Оценка «отлично» дается таким блюдам и кулинарным изделиям, которые соответствуют по вкусу, цвету и запаху, внешнему виду и консистенции, утвержденной рецептуре и другим показателям, предусмотренным требованиями.
5.5. Оценка «хорошо» дается блюдам и кулинарным изделиям в том случае, если в технологии приготовления пищи были допущены незначительные нарушения, не приведшие к ухудшению вкусовых качеств, а внешний вид блюда соответствует требованиям.
5.6.  Оценка «удовлетворительно» дается блюдам и кулинарным изделиям в том случае, если в технологии приготовления пищи были допущены незначительные нарушения, приведшие к ухудшению вкусовых качеств (недосолено, пересолено).
5.7. Оценка «неудовлетворительно» дается блюдам и кулинарным изделиям, имеющим следующие недостатки: посторонний, несвойственный изделиям вкус и запах, резко пересоленные, резко кислые, горькие, недоваренные, недожаренные, подгорелые, утратившие свою форму, имеющие несвойственную консистенцию или другие признаки, портящие блюда и изделия.
Такое блюдо не допускается к раздаче, и комиссия ставит свои подписи напротив выставленной оценки под записью «К раздаче не допускаю». Блюдо не может быть выдано без снятия пробы.
5.8. Оценка качества блюд и кулинарных изделий заносится в журнал сразу после снятия пробы и оформляется подписями всех членов бракеражной комиссии. Не допускается ведение журнала до снятия пробы.
5.9.  Оценка качества блюд и кулинарных изделий «удовлетворительно», «неудовлетворительно», данная комиссией или другими проверяющими лицами, обсуждается на совещании при заведующем.
Лица, виновные в неудовлетворительном приготовлении блюд и кулинарных изделий, привлекаются к дисциплинарной, материальной ответственности либо освобождаются от занимаемой должности.
5.10. Комиссия проверяет наличие суточной пробы.
5.11. Комиссия определяет фактический выход одной порции каждого блюда.
Фактический объем первых блюд устанавливают путем деления емкости кастрюли
или котла на количество выписанных порций.
Для вычисления фактической массы одной порции каш, гарниров, салатов и т.п. взвешивают всю кастрюлю или котел, содержащий готовое блюдо, и после вычета массы тары делят на количество выписанных порций.
Если объемы готового блюда слишком большие, допускается проверка вычисления фактической массы одной порции каш, гарниров, салатов и т.п. по тому же механизму при раздаче в групповую посуду.
5.12. Проверку порционных вторых блюд (котлеты, тефтели и т.п.) производят путем взвешивания пяти порций в отдельности с установлением равномерности распределения средней массы порции, а также установления массы 10 порций (изделий), которая не должна быть меньше должной (допускаются отклонения +3% от нормы выхода).
Для проведения бракеража необходимо иметь на пищеблоке весы, пищевой термометр, чайник с кипятком для ополаскивания приборов, две ложки, вилку, нож, тарелку с указанием веса на обратной стороне (вмещающую как 1 порцию блюда, так и 10 порций), линейку.

6. Оценка организации питания в учреждении
6.1.  Результаты проверки выхода блюд, их качества отражаются в бракеражном журнале. В случае выявления каких-либо нарушений, замечаний, комиссия вправе
приостановить выдачу готовой пищи на группы до принятия необходимых мер по устранению замечаний.
7. Права комиссии
7.1.   Комиссия учреждения имеет право:
· требовать у заведующего учреждением содействия в деятельности комиссии;
· требовать выполнения и принятия мер к устранению нарушений и замечаний, выявленных комиссией.
8. Ответственность комиссии
8.1.   Комиссия несет ответственность:
· за выполнение закрепленных за ним полномочий;
· соответствие принимаемых решений законодательству РФ, нормативно-правовым актам.
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